
22
□责编：苏连锦 □美编：陈艺娜 □校对：吴梅珍

经济经济··视点视点2026年3月13日 星期五
邮箱：axxxtwo@163.com

乡镇动态乡镇动态

财经视界财经视界

校地资源精准对接
助力乡村全面振兴

本报讯 （融媒体记者吴梅
珍 通讯员林敏思 陈伟鹏）近
日，闽江学院乡村振兴研究院组
织专家团队赴龙涓镇，以“地质文
化赋能·特色产业兴村”为主题开
展专题调研，深入探访当地地质
文化传承、特色产业发展及非遗
传习利用等实践情况，搭建校地
资源对接桥梁，精准助力乡村全
面振兴。

调研组首站走进灶坪村地
质文化博物馆，通过参观馆内地
质标本、图文展板，系统了解当
地地质地貌演化历程、矿产资源
分布特点及生态保护成效。围
绕“地质科普与乡村旅游深度融
合”核心议题，专家团队与镇、村
负责人深入交流，为博物馆运营
与地质文化传播提出专业建议，
共同推动地质文化资源活起来、
用起来。

随后，调研组走进百香果种
植基地，实地察看百香果长势，详
细了解品种选育、种植技术、销售
渠道及联农带农成效。结合乡村
振兴理论和产业发展规律，专家
建议延伸产业链，开发百香果干、
果酱、果酒等深加工产品，借助电
商平台与直播带货拓宽销路，进
一步打造龙涓百香果品牌影响
力。

在龙涓大饼制作技艺传承
点，调研组观摩传统制作流程，感
受其蕴含的匠艺与文化底蕴。针

对技艺传承中面临的青年人才匮
乏、品牌影响力不足等痛点，专家
团队与非遗传承人面对面探讨，
提出搭建青年传承平台、强化品
牌策划推广、推动技艺创新升级
等建议，助力实现非遗活态传承
与经济效益双赢。

调研最后一站，团队走访泉
州市红粬酒非遗工坊，实地考察
酿造工艺，深入了解其历史脉络
与产业现状。针对工坊在标准化
生产、市场推广与文化 IP塑造方
面的需求，调研组表示将依托高
校智力资源，协助开展技术提升
与品牌建设，探索建立“非遗工
坊+高校实践基地”合作模式，吸
引青年学生参与非遗创新，助推
红粬酒文化走出乡村、走向更广
阔市场。

此次调研精准对接龙涓镇
发展需求，为当地地质资源利
用、特色产业提质升级和非遗
活态传承等方面“精准把脉”，
提供兼具理论高度与实践深度
的宝贵建议。该镇镇长林荣富
表示，将认真梳理、全面吸纳调
研成果，聚焦地质文化与乡村
旅游融合、百香果等特色农产
品产业链延伸、大饼与红粬酒
非遗技艺的品牌化发展等重点
方向，深化与高校的常态化合
作机制，推动更多智力成果落
地转化，以产业兴、文化兴助力
乡村全面振兴。

超3.5亿元市级财政资金活水浇灌

泉州推出强农惠农政策“大礼包”
本报讯 记者从市农业农

村局获悉，2026 年度泉州将安
排市级财政资金 3.51亿元，聚焦
特色现代农业发展、乡村振兴建
设以及衔接推进乡村振兴等方
面，推出 10大项补助、7项奖补、
7 项扶持，持续夯实农业农村发
展根基，助力乡村全面振兴，切
实将农业农村优先发展落到实
处。

特色现代农业发展补助资
金方面，粮食生产与安全领域
获 3709 万元重点支持，将用于
高标准农田建设、耐盐碱水稻
种植、粮油作物规模种植等项
目，同时强化病虫害防控与农
业外来入侵物种监测；特色农
业发展、特色畜牧产业发展分
别安排 2677.1 万元、1350 万元，
助力农业产业强镇、畜禽规模
养殖等建设，还对泉台农业融
合发展安排 100 万元专项补助，
深化闽台农业合作。此外，资
金还覆盖农业科技创新、现代
设施农业发展、农业对外合作、
农业经营主体培育、农业农村
人才队伍建设、农业机械推广
与应用推广，以及农业保险与
自然灾害救助等领域，形成现
代 农 业 发 展 全 链 条 支 撑 。

乡村振兴建设方面，聚焦乡
村颜值提升与内生动力激发，奖
补资金超 1.2 亿元。其中 5000
万元专项配套奖补 73 个省级乡
村振兴示范村建设，3000 万元
用于扶持村集体经济收入低于
30 万元的薄弱村发展农业产
业，另有 3000 万元支持整镇推
进品质提升项目。同时，850 万
元助力乡村“五个美丽”建设，
50 万元专项奖补文明乡风、移
风易俗及村 BA、村跑等“村字
号”赛事活动，在完善乡村硬件
设施的同时，丰富乡村文化生
活，培育文明乡风。

衔接推进乡村振兴方面，
4000万元用于“一县一溪一特色”
田园风光项目建设贷款贴息、奖
补，4000万元扶持高标准农田“连
片整治·千亩良田”项目建设和以
奖代补，2000万元扶持欠发达非
示范创建镇村、联农带农农业新
型主体发展特色产业，还安排600
万元补齐基础设施短板，30万元
扶持脱贫人口防止返贫保险和产
业保险，400万元用于农户应急救
助，同时下达 1040万元整村推进
帮扶资金，为 52个村每村配套 20
万元发展资金，全方位筑牢乡村
振兴衔接基础。 （泉州晚报）

翻开安溪的茶树
家谱，你会发现这片土
地的慷慨——铁观音、
黄金桂、本山、毛蟹、梅
占、大叶乌龙……六大
名茶各具风骨，各有千
秋。它们在北纬 25°的
山水间扎根、生长，用
不同的香气与韵味，共
同书写着安溪茶的源
远流长。

品类多了，如何发
力？市场浪潮中，安溪
人看得清醒：既要百花
齐放，也要有一张能打

出去的王牌。于是，一场“好中
选优”的战略抉择就此展开——
从众多名茶中确立安溪铁观音
为核心，集中资源，把这块金字
招牌擦得锃亮。

“从商标注册到用标管理，
从品质管控到品牌推广，每一步
都稳扎稳打、毫不松懈。”陈志明
说。

品牌立起来，推广跟上去。
我县持续深化品牌兴茶行动，每
年依托商会、茶促会，深入福州、
广东、新疆等国内销区，远赴英
国、东南亚等海外市场，举办各

类茶事活动近百场次，让安溪铁
观音香飘海内外。

一步一个脚印，安溪铁观音
登上了国际舞台。从金砖会晤
到上合组织峰会，从中非合作论
坛到中英、中印、中朝领导人会
晤，它以国礼茶、国宾茶的身份，
一次次见证大国外交的重要时
刻，为中国农产品、民族品牌赢
得荣光。

区域公用品牌打响的同
时，企业品牌与产品品牌也同
步发力。我县专门出台扶持政
策，对获得中国驰名商标、福建
省著名商标的企业予以奖励；
组织企业抱团参展，给予参展
补助；鼓励企业创新研发，打造
核心产品。如今，八马、华祥
苑、日春等企业品牌享誉市场，
赛珍珠、国缤茶等产品成为茶
客追捧的“爆款”。

2025年，安溪铁观音品牌价
值达 1443.07 亿元，连续十年蝉
联中国茶叶类区域品牌价值榜
首，用实力印证了“中国好茶看
安溪”的口碑。

牌子再亮，根还在土里。我
县深入实施“两留”“两减”“三
禁”等茶业基础提升工程，推动

国家茶叶质量检验检测中心等
国家级机构落地，连续三年发布
《安溪铁观音质量安全白皮书》，
目前茶叶出口已连续 18年 100%
通过输入国官方检测，用品质筑
牢品牌底气。

2021年 5月，安溪迈出创新
一步——与福建农林大学泉州
安溪校区共建全国首家茶生态
医院，以“诊疗已病、预防生病”
的茶园诊疗模式，精准治理茶园
生态问题，从源头守住安溪铁观
音的品质底线。

不止于此，安溪更将生态治
理的视野从单块茶园放大到整
个县域，立体构建“土壤微生态、
茶园小生态、县域大生态”互补
协同的茶园复合生态系统，全县
已打造35万亩高标准生态茶园，
建立41座铁观音生态茶庄园。

近年来，我县深入践行“三
茶”统筹发展理念，坚守“产业生
态化、生态产业化”之路，以茶为
笔，将绿水青山的“高颜值”转化
为金山银山的“高产值”。“绿水
青山就是金山银山”实践创新基
地的荣誉，见证的不仅是安溪生
态的蝶变，更是茶产业的华丽转
身。

如今的安溪，更是踩准产业
发展节拍，将产业链、创新链、资
金链、人才链拧成一股绳，锚定

“做百茶、兴百业”目标，全力推
进“双百模式”。

目前，我县每年加工、销售
的六大茶类茶叶约30万吨，茶叶
电商日发货量达16万单，年销售
额超百亿元，约占全国25%，被中
国茶叶流通协会授予“百茶贸易
之都”称号；茶包装年产值达 65
亿元，通用包装占全国茶叶包装
市场份额 1/3；茶机具行业产值
达25亿元，茶叶真空包装机等机
械占全国市场份额 80%，形成了

“一茶引领、百业共生”的产业格
局。

从北纬 25°的自然馈赠，到
“天地人种”的浑然天成；从代代
相传的匠心坚守，到“双世遗”的
荣耀加冕；从单一品牌的精耕细
作，到“百茶贸易”的产业宏图
——安溪铁观音的故事，是自然
与人文的共生，是传承与创新的
共鸣。这片神奇的叶子，正以独
特的“观音韵”，在新时代的“黄
金茶道”上，持续释放经济、文化
与生态的多元价值，香飘四海、
韵味悠长。

北纬 25°，这条贯穿
世界的“黄金气候带”，在
闽南大地上孕育出一片神
奇的叶子——安溪铁观
音。

凭借这份得天独厚的
天然馈赠，安溪不仅坐实
了中国乌龙茶（名茶）之乡
的美誉，更构建起强大的
茶业版图：全县60万亩茶
园，生态茶园覆盖率超过
80%，年产茶叶 6.2 万吨，
2025 年 综 合 产 值 高 达
460.5亿元。在这里，这条
北纬25°的“黄金茶道”，
正持续释放着生态、经济
与文化的多重价值。

（融媒体记者吴梅珍）

八马智能茶庄园

北纬 25°，自东
向西穿越了闽、粤、
桂、滇等省份，安溪
便是这条黄金纬度
带上的“幸运儿”：年
平均气温 21℃，年降
雨量 1800毫米，相对
湿度80%以上……这
一连串写在山水间
的“恰好”，使得安溪
铁观音一出生就身
披光环，赢在了起跑
线上。

“ 老 天 爷 赏 饭
吃，还赏得很稳定。”

县气象局气象台台长李锦梁翻
出一沓气象档案。近几年，全县
最低温踩在-2℃，最高温探到
39℃，年降水量在 1300 毫米至
2000 毫米之间浮动——这些看

似波动的数字，恰好都在茶树
“舒适区”内。

这份“得天独厚”的背后，是
安溪鬼斧神工的地形地貌。“安
溪地处戴云山脉南端，是山脉向
海洋延伸的过渡段。”县茶管委
办主任陈志明介绍，这里海拔从
30多米陡升至1600多米，地势西
北高、东南低，面朝台湾海峡，河
谷纵横交错，形成了无数个天然
的“聚雾盆”。

独特的地形，让来自台湾海
峡的暖湿气流长驱直入，沿着山
坡攀升，与西北而来的干冷空气
在此交汇。于是，云雾成了茶园
的常客，雨水循着规律滋养大
地。“降雨充沛，云雾缭绕，让茶
树光合作用更充分，这正是‘高
山云雾出好茶’的核心奥秘。”陈
志明笑着解读。

如果说北纬 25°的气候赋予
了安溪铁观音灵动的“气韵”，那
么脚下的酸性红壤，则奠定了它
醇厚的“观音韵”。这里的土壤
PH 值稳定在 4.0 至 5.5 之间，完
美契合茶树喜酸的生长天性，宛
如大自然为安溪铁观音量身调
配的“营养培养基”。

更难得的是，安溪茶园的土
壤母质多由火山岩长期风化形
成，钾、磷、钙等矿物质和微量元
素储量丰富。茶树根系悄然将
这些微量元素吸进体内，将其转
化为风味的“催化剂”，催生出芳
香物质、茶多酚、茶氨酸等核心
成分。“安溪铁观音的芳香物质
种类非常丰富，这才形成与众不
同的‘观音韵’。”陈志明说。

“天”赋灵秀，“地”育精华，
而站在这片山水舞台中央的，正

是安溪铁观音本身。
在北纬 25°的黄金纬度带

上，安溪的茶事已延续千年。历
经漫长的自然演变与人工筛选，
安溪铁观音从众多茶品种中脱
颖而出。传统的“红心歪尾桃”
品种，属灌木型植株，叶形椭圆、
叶面呈波浪状隆起，叶肉肥厚，
嫩芽紫红——老茶农口中“紫
芽、红心、圆叶、歪尾、手指印”的
口诀，正是这片山水对安溪铁观
音的精准雕琢。

基因测序也揭开了这份独
特的“天赋密码”。“这便是‘种’
的力量。”陈志明介绍，安溪铁观
音体内含有特殊功能基因，对芳
香物质的合成起到关键作用。

“国家级良种乌龙茶树共 26个，
其中 11 个是安溪铁观音的后
代。”
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在安溪，世代相传
的不只是茶树，更是那
份“看青做青、看天做
青”的匠心精神。再好
的自然条件，也需要匠
人的成全——从一片
鲜叶到一杯好茶，中间
隔着的，是安溪人数百
年来代代相传的手艺
与坚守。

“安溪铁观音制作

技艺是所有茶类里最复杂、最难
把控、最精细的，它把季节、气
候、品种、鲜叶的特性完美融
合。”陈志明坦言。

一套完整的安溪铁观音制
作流程，需历经三大阶段、十道
工序，耗时三十六个小时连续作
战：晒青、晾青、摇青、做青、炒
青、揉捻、烘焙……每一步都需
制茶师傅用手感知温度、用眼丈
量色泽、用心拿捏分寸。其中最

磨人的当属做青：摇一摇、晾一
晾，再摇一摇，让茶叶在“动静之
间”完成发酵，慢慢生出“绿叶红
镶边”的独特品相，直至吐出那
一口浓郁的花果香。

这套工艺无固定标准，全凭
师傅的经验与直觉，是一种“只
可意会、不可言传”的活态传
承。国家级非物质文化遗产乌
龙茶（铁观音）制作技艺代表性
传承人魏月德，将茶叶的一生总
结为：“生在山中、死在锅中、活
在杯中、留在心中、记在脑中。”
这短短二十字，生动诠释了制茶
技艺的精妙，更藏着茶人对这份
手艺的敬畏之心。

2022年，安溪铁观音迎来高
光时刻——这一年，“安溪铁观
音茶文化系统”被联合国粮农组
织认定为全球重要农业文化遗
产；同年，安溪铁观音制作技艺
作为“中国传统制茶技艺及其相
关习俗”的核心组成部分，被列
入联合国教科文组织人类非物
质文化遗产代表作名录。一年
之内斩获两项世界级遗产认证，
安溪铁观音成为茶界名副其实
的“双世遗”。

捧着“双世遗”金字招牌，安

溪并未停下脚步：“‘香’约罗
马 共享农遗”“世遗泉州·盛世
茶叙——八马茶业新品首发暨
世遗茶酒对话”等活动相继举
办，让茶与酒碰撞、与文旅融合，
催生出“世遗+旅游”“世遗+文
创”的新业态，让千年茶韵焕发
新生。

安溪人深知，招牌再亮，根
在人身上；技艺再精，传在人手
中。如何让“记在脑中”的匠心
火种代代相传？答案，始终落在

“人”上。
我县依托福建农林大学泉

州安溪校区等院校，持续培育现
代茶产业人才；深入实施茶业人
才建设“万、千、百、十”工程，开
展制茶人才分级分类认定、安溪
铁观音制作技艺大赛，推行茶叶
非遗技艺师带徒“长青计划”，建
立全链条“传帮带”机制，将千年
茶脉织密筑牢。

如今，安溪已拥有国家级非
遗乌龙茶制作技艺代表性传承
人 2人、省级 9人，中国制茶大师
45名、安溪铁观音大师 8名。这
支匠心队伍，正以手传手、心传
心的方式，让安溪铁观音制作技
艺的火种一棒接一棒传递下去。茶人陈两固向外国友人演示安溪铁观音传统冲泡技艺

北纬25°的黄金茶道
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本报讯 （融媒体记者黄梁山）近日，官桥镇新时代文明实践所联
合官桥镇未成年人保护工作站、新溪社区党支部及泉州市海西社工事
业发展中心，开展“我们的节日·元宵”系列主题活动，通过“文化+关
爱”的暖心模式，让孩子们在动手实践中收获快乐与自信。

视觉新闻视觉新闻

天
地
有
灵

北
纬25°

的
自
然
秘
语

掌
心
有
温

历
代
人
的
薪
火
相
传


